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SMACPAN4500 ELIWELL SMACPAN
РАСШИРЕННЫЙ КОНТРОЛЬ БРОЖЕНИЯ
ХЛЕБА
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SMACPAN - РАСШИРЕННЫЙ КОНТРОЛЬ
ДЛЯ РАССТОЙКИ ХЛЕБА

Электронная система для контроля
процесса брожения тесто, хлеб и
тому подобное. Эта система
контролирует температуру,
влажность воздуха и вентиляторы в
течение всего цикла.

Можно выбрать, и запомнить до 7
Автоматические Циклы: каждый
цикл состоит из 5 фаз, которые
составляют полный цикл
хлебопечения:

1) Охлаждение массы,

2) техническое Обслуживание (с
принадлежностями отличается от
первой фазы),

3) размораживания массы

4) брожения и

5) Соня..



Все фазы настраиваются на
температуру и влажность..

Технические

SMARTMAC ХЛЕБ РАСШИРЕНИЕ

ЦИФРОВЫЕ ВХОДЫ
- МИКРО-ДВЕРИ
- БЕЗОПАСНОСТИ

АНАЛОГОВЫЕ ВХОДЫ
- TEMP. КАМАРА
- TEMP. ИСПАРИТЕЛЬ
- ДАТЧИК ВЛАЖНОСТИ

ЦИФРОВЫЕ ВЫХОДЫ

- СОЛЕНОИД
- VENT. ИСПАРИТЕЛЬ
- УВЛАЖНИТЕЛЬ
- СВЕТ, КАМЕРА,
- ОСУШИТЕЛЬ

- ПАРА
- РЕЗИСТОРЫ
- РАЗМОРАЖИВАНИЯ
- КОМПРЕССОР

* ЗОНДЫ НЕ ВКЛЮЧЕНЫ. ВЫБРАТЬ ЗОНДЫ.

Характеристики

Ссылка SMACPAN4500
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