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SMACPAN - CONTROLE AVANCE DE
FERMENTATION DU PAIN

Systeme électronique pour le contréle
complet du processus de fermentation
de la pate a pain et la comme. Ce
systeme contrble la température,
I'humidité et les fans pendant le cycle
entier.

Vous pouvez sélectionner et de
mémoriser jusqu'a 7 Cycles
Automatiques: chaque cycle est
composé de 5 phases qui composent le
cycle complet du processus de cuisson:
1) le Refroidissement de la masse,

2) I'Entretien (avec un ensemble
différent de la premiere phase),

3) la fonte de la pate
4) la fermentation, et

5) dormeur..



Toutes les étapes sont configurables en
fonction de la température et de
I'humidité..
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